
“DALL’UVA AL VINO…”

Esperienza in classe:

All’interno del nostro “Baule delle sorprese”, l’insegnante ha riposto 2 grappoli 

d’uva: uno di uva bianca e uno di uva nera. Il contenuto “misterioso” ha attirato l’ 

attenzione e la curiosità dei bambini che subito si sono lasciati coinvolgere 

dall’attività. Dopo aver osservato, annusato, toccato, assaggiato e confrontato i 2 

grappoli d’uva, i bambini hanno  anche imparato nuovi termini per denominare in 

modo corretto le varie parti che formano un grappolo (raspo, acino, buccia, semi…). 

Il primo incontro si è concluso con lo stampo di un grappolo d’uva utilizzando un 

tappo di sughero intinto nella tempera.

Il secondo incontro è iniziato con la narrazione della “Storia di un grappolo d’uva 

diventato vino” e la relativa spiegazione. In tal modo i bambini hanno scoperto che il 

vino viene fatto con l’uva e hanno anche imparato i vari passaggi necessari per 

produrlo. 



Ognuno di loro ha poi realizzato un libricino riassuntivo colorando le immagini delle 

attrezzature necessaria per svolgere questo lavoro.

                                    

Nel terzo incontro i bambini hanno sperimentato la spremitura dell’uva.

Hanno iniziato staccando gli acini dal raspo….

                     

…a turno li hanno schiacciati per farne uscire il succo….

         



Infine, utilizzando il colino, hanno separato il succo dalle bucce…

USCITA SUL TERRITORIO:  “VISITA ALLA CANTINA DI NONNO MICHELE”

I bambini hanno potuto osservare dal vero l’attrezzatura necessaria per fare il vino:

                      

                      IL TINO                                                          IL TORCHIO                         



                  

             LA DAMIGIANA



                                  

                LE BOTTIGLIE

ECCOCI TUTTI IN CANTINA!!



GRAZIE NONNO MICHELE!

E’ stata davvero una bella esperienza!


